CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427851

3D

Negro - Dark - Noir

Preto - Nero

4,2x25cm 3264 u.-900¢g

&

™
B3

[

<
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%
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427756

3D

Negro - Dark - Noir

Preto - Nero
@8xH:75cm: =322 u.
Vol: 100 ml.

286

427083

3D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero

@ 44x28xH:2cm
=168 u. - Vol : 16 mL.

'

S

O
N

427852

3D

Blanco - White - Blanc - Branco
Bianco

42 x25cm 3264 u.-900¢g

(1= 427895

2D

Blanco - White - Blanc - Branco
Bianco

4,5 x 2,7 cm - =3 140 u.

B3

& €
7

N7

427660

3D

Con leche - With milk

Au lait - Com leite - Al latte
@ 2,5 cm - =3504 u.
Vol: 5 ml.

% 10

S

%

/8
0
&

427755

3D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero
@25xH:24cm
72 u.-Vol: 7 ml

-

\&

&

427661

3D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

@ 2,5 cm - =3 504 u.
Vol: 5 ml.

&

100%,
R
S
\\/

427765

3D

Negro/Blanco

Dark/White - Noir/Blanc
Preto/Branco - Nero/Bianco
@ 6,5 xH:3cm

Vol: 60 ml - =1 84 u.

E &
7

&

@

427662

3D

Negro - Dark - Noir -
Preto - Nero

@ 2,5cm =504 u.
Vol: 5 mlL

' X,

&’ 100
<

N7’

(T2 427905

3D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero
@5xH:1,8cm

=1 240 u. - 120A + 120B
%

>

™
S
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P

&

PROFESSIONAL CAKE DESIGN 2022




CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

427719 (1= 427899

3D 3D

Negro/Blanco - Dark/White Negro - Dark - Noir
Noir/Blanc - Preto/Branco Preto - Nero
Nero/Bianco @ 3xH:3cm
?58xH:4cm =340 u. CT184uU.-549 ¢

B3

& 6
2
7 <

N7’
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427862 427861 (13T 427904
427767 427750 427874 3D 3D 3D
3D 3D 3D Blanco - White Blanco - White  Blanco - White
Blanco - White Negro - Dark Blanco - White Blanc - Branco  Blanc - Branco  Blanc - Branco
Blanc - Branco Noir - Preto Blanc - Branco Bianco Bianco Bianco
Bianco Nero Bianco @ 2,7cm @ 2,7cm @ 2,7cm
@ 2,7cm @ 3cm @2 25cm 349 u. 3149 u. 349 u.
=T 40 u. =T 40 u. =1 126 u. 250 g 250 g 250 g

o

427072

3D

Blanco - White
Blanc -Branco
Bianco

@ 27 - =340 u.

&

& &

427766

3D

Blanco - White
Blanc - Branco
Bianco

@ 2,7cm =240 u.

&

@ @

427810

3D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero

@3 cm: =240 u.

&

& &

427687

3D

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
@14 cm - =3 312 u.

&




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427154

2D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

47 x H: 3,7cm - =2 280 u.

& €

W

L

427324

2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc
Preto/Branco - Nero/Bianco
3,5x4cm- 3415 u.

X

3

W

'’

427214

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco
3,3xH:26cm-=31Kkg

y A
<.
7 &

e

427859

2D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco
2x4cm

=1 159 u. 345 g&.

427325
2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc

Preto/Branco - Nero/Bianco
3x3cm
3 485 u.

& 00
7 <

e

™
B3

o

&

427467

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco -
Nero/Bianco

7xH:5cm

= 2,5 kg * 250 u.

y 100
Y
7 <

N

ORSS

>

427145
2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc

Preto/Branco - Nero/Bianco
3,2 x H:4,7cm - =3 295 u.

&, 100%
Y
7 &

7’

427610

2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/
Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
3x3cm

3420 u.

&€

N

O]

&
N

i

427465

3D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero
7XxH:5cm
12,5 kg * 250 u.

% 10

/.
%
48
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427873

2D

Negro/Blanco - Dark/White -
Preto/Branco - Nero/ Bianco
6x38cm - =3220u.910 ¢

@3

N

VX

427322

2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/
Blanc Preto/Branco - Nero/Bianco
3,5x4cm

=7 415 u.

&

3
S

%

/.
3
&

427323

2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/
Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
3,56x4,5cm

1420 u.

& &

N

CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

Noir/Blanc

427612

2D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco
3x3cm

1315 u.

S
B3

X

3

52

&
N

L

427611

2D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

47 x 3 cm

3 357 u.

% 10

s
&3

(5 427897

2D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero
6,4/4,4/2,3 cm
=180 u.- 550 g

S
53

X

<

4
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427753

2D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero
2,9x29cm
31135 u.

S
S
B3

X

3

52

&
N

L

427754

2D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero

47x 3 cm

3135 u.

% 0

=
S
53

7
&

L

(1= 427898

2D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero

@ 6,4/4,6/2,4 cm
CT1180 u. - 465 ¢

&, A
7

427856

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco

47 x 4,7 cm

1145 u. 700 g

B3

& 100
&
7 <

(T3M 427872

2D

Negro - Dark - Noir
Preto - Nero

4,8 cm

T3 252 u.

&



CHOCOLATE | CHOCOLATE

427110
2D

Con leche/Blanco - With milk/White

Au lait/Blanc - Com leite/Branco -
Al latte/Bianco
9,6 x 4,5 x10,65 cm - =3 131 u.

y 100%
7

N

427111

2D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
3,56x45cm

=275 u.700 g

& 100%
S
7

7

- CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427109

2D 427860

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/
Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
9,6 x 4,5 x10,5 cm

3131 u.

B3

&

o

427848

2D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
5,9x3,5x0,2cm

=1 400 u. 1 kg

&, 100
7 <

i

S

7|

™
S
B3

[]

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco

8,3x3cm 3132 u.540 g

f/:
0
&

427854

2D

Negro - Dark

Noir - Preto - Nero
6 x2,2cm
1320 u.680 g

G e

427100

2D

Negro - Dark

Noir - Preto - Nero
4,5x2,5cm

=3 310 u.

% 10

f/
9
WS
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

(B )
427321 (T30 427900
3D 2D
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
1,2 x1,8 cm - =3 1,1 kg 2,5cm =189 u (63 A+ 66 B +66C) 220 g

&é & o

427714 427758

2D 2D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
3,6 x23cm - -=3135 u. 45x2cm =290 u.

& &

427658

2D
427855 Surtido / Assortment
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Assortiment / Sortimento / Assortite
3x45cm - =3216u.372 ¢ 6 x 3,3 cm - =2 160 u.

S
B3

56 &

o
&

427830 % ot 427831 % £
N N7,

3D 7 3D &
Negro - Dark - Noir Blanco - White - Blanc
Preto - Nero Branco - Bianco

4 x3cm- =105 u. 4 x 3 cm =105 u.




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427875
3D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc

Preto/Branco - Nero/Bianco
5,6 cm = 1kg.

& €

S
B3

N

>

427809

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco
?1x6/6,5cm

T 144 u.

5 e

427468

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco

3,3cm =15 kg

B3

[

427834
3D

Con leche/Blanco - With milk/White - Au lait/Blanc
Com leite/Branco - Al latte/Bianco - Bianco al latte

28x@07cm- -—T340u

WX

& €

>

427835
3D

Negro/Blanco - Dark/White

Noir/Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco

@ 0,5-1x7,5cm

=250 g.

™
B3

&, 100
<

N

o

>

427469

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco

4cm- -=32kg

% 1

/.
@3

427811

3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco
Nero/Bianco

@ 0,7x H:9,4cm =3 117 u.

™
S
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%
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

427849

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc

Preto/Branco - Nero/Bianco
21,6 x9cm 356 u. 245 g.

& 6
427804

3D

Con leche - With milk - Au lait
Com leite - Al latte
@24xH:7cm-=3180 u

&, 1009
Y
7

N7’

427464

3D

Negro/Blanco - Dark/White

Noir/Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
213-1,8xH:1,8-25cm

=51 400 g.

00°

% <=

™
B3

o

S

427850
Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc

Preto/Branco - Nero/Bianco
1,6 x8 cm 356 u. 245 g.

=3

X

427695

3D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
@ 0,7x 101 cm - =3 48 u.

& &>
7 <

427462
3D
Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
214 -15xH:1,9-23cm
=& 500 g.
100%
<

427853
3D

Negro/Blanco - Dark/White
Noir/Blanc - Preto/Branco - Nero/Bianco
1,6x2cm-=3250 u. - 1kg

y 100%
<.
7 &

had



CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427670

3D

Blanco - White Blanc - Branco Bianco
@ 0,6 x H: 9,7 cm

=3 210 u.
427470 427815 ‘ﬂ
3D 3D
Negro/Blanco - Dark/White Blanco - White
Noir/Blanc - Preto/Branco - Blanc - Branco
Nero/Bianco Bianco
@ 0,45 x H: 15 cm @ 0,7x H:15 cm
1700 g + 154 u. 3 97 u.
4 %
G E 56
427657
3D
Surtido / Assortment
Assortiment / Sortimento / Assortite
11108 u.
y A
7 <
427733 427734 427737
3D 3D 3D 427656
20 x 1,6 cm 20 x 1,6 cm 20 x 1,6 cm 3D .
o 10u.-715¢ =10 u.-715¢ == 10u.-7i5g  Surtido/Assortment

Assortiment / Sortimento / Assortite

=390 u.

&, 100%
Y
7 &

7’

™
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&’ 100% &’ 1009, y 00
% <% s
ﬂ o 4 > 47 S
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

427663 427808

3D 3D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
8,4 x3 cm =180 u. 3XxH:17cm - =348 u.

T )

427812 427070

3D 3D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
3,5x8cm - =380 u. 7,8 x H: 3cm - =3 36 u.

&

10

S
B3

&

/s
0
&




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

IDEAL PARA DECORAR CON FANTASIA TARTAS, SEMIFRIOS
Y HELADOS

Ideal to decorate with custom cakes, semifreddos and ice creams - Idéal pour décorer avec fan-
taisie gateaux, semifreddi et glaces - Ideal para decoragao de bolos, semifrios e sorvetes - Ideali
per decorare con fantasia torte, semifreddi e gelati.

~

(1= 427876

RIZOS DE CHOCOLATE
CON LECHE

Milk chocolate curls
Boucles de chocolat au lait
Caracois de chocolate ao leite
Riccioli di cioccolato al latte

50g‘%x12u.

(5 427877

VIRUTAS DE CHOCOLATE
CON LECHE

Milk chocolate chips
Copeaux de chocolat au lait
Raspas de chocolate ao leite
Trucioli di cioccolato al latte

s0g-yx12u.

100%
.

&€
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

(1= 427878
FIDEOS DE CHOCOLATE
NEGRO

Dark chocolate noodles
Vermicelles de chocolat noir
Macarrdo de chocolate preto
Codette di cioccolato fondente

50g~$x12u.

53

00

&€

(2T 427879
LAPICES DE CHOCOLATE
NEGRO

Dark chocolate pencils
Batonnets de chocolat noir
Lapis de chocolate preto
Bastoncini di cioccolato fondente

s0g-Byx12u.

100%




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427857

2D

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
3x35cm -=3252u.348¢

o

427858

2D

Negro/Blanco - Dark/White - Noir/Blanc
Preto/Branco - Nero/Bianco
1,5x2cm =216 u. 111 g

y 100%

427627 427273 427274

2D 3D 3D

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc

@ 2,7cm - 1296 u. 2 35xH:1,5cm Branco - Bianco

% 176 u. ?35xH:1,5cm =376 u.

& &

1) 3,2cm
2 21cm
427827 427828 427829
2D 2D 2D
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco  Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco Blanco - White - Blanc
@32cm/@21cm @32cm/@21cm Branco - Bianco
=72 u (1) /56 u. (2) =/ 72 u. (1) / 56 u. (2) @ 3,4 cm - [ 108 u.

& & &
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

427664 427665 427666

3D 3D 3D

Blanco - White Negro - Dark - Noir Blanco - White

Blanc - Branco - Bianco Preto - Nero Blanc - Branco - Bianco
@ 45x3cm @45x3cm @ 45x3cm

215 u. 215 u. 15 u.

! F

o

3,2¢cm
427832
2D 427667
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero 3D
1,85 x 3,1 cm - =13 90 u. Negro - Dark - Noir - Preto - Nero

% 3,5x3x1,5cm =120 u.
o

427833 427559 427752

2D 2D 2D

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
1,85 x 3,1 cm - =3 90 u. 4 cm 290 u. 3x4cm- -390 u.

& & &




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427785 427784

2D 2D

Blanco - White - Blanc Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco Branco - Bianco

@ 4,8 cm =236 u. @ 5,3 cm =336 u.

& &

427694 427692

3D 3D

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
3,8 X28cm: =336 u. @ 3,5 cm - =13 36 u.

& &

427749

3D

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
@ 3,5cm =336 u.

&
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(131 427903

3D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

@23cm- 3162 u.-370 ¢

&

CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

(137 427901

3D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

@35cm- -=3175u. 500 g

&

(T3M 427902

3D

Blanco - White - Blanc
Branco - Bianco

@4cm- 3160 u.-410 g

&<




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427838
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
0,9 x 0,5 cm - =11 kg

1

8
S
B3

f/:
0
@

427839
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
0,9x0,5cm - -=4 kg

100

S
B3

/8
0
&

427846
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
0,9x0,5cm =4 kg

1

S
S
B3

£
N
3

427089
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
= 2,5 kg

100%

%
<>
S

427842
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,9 x 0,5 cm - =11 kg

40 SABOR FRESA

) strawberry flavour
) saveur fraise
Sabor de morango

427843
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,9 x 0,5 cm - =1 4 kg

40 SABOR FRESA

awberry flavour
Saveur fraise
g sabor de morango

427847

Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,9x0,5cm =4 kg

427065
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
= 2,5 kg

104

S
B3

/4
P
&

i

427840
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,9 x 0,5 cm - =11 kg

100

S
B3

7
0
@

S

427841
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,9x0,5cm- -=1kg

100

S
B3

/8
0
&

S

427844
Con leche - With milk
Au lait - Com leite - Al latte
0,9 x 0,5 cm - =11 kg
100%
>

427845

Con leche - With milk

Au lait - Com leite - Al latte
0,9 x 0,5 cm - = 4kg

104

/.
G
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

433056 433054
@1cm - -=21Kkg. @05cm-=1600¢g
100%
<
427836 427837
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco
0,5 x 0,5 cm - =1 1 kg. 0,5x 0,5 cm - =1 1 kg.
1009 100%
<> <
427668 427669
Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco Blanco - White - Blanc - Branco - Bianco

+/-1cm-600g +/—1cm'600g




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

427630
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
@9x5cm- 363 u.

427007
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.

427739

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.

427008
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.

427740

427715
6x3cm- =360 u.

427024
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.

Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.
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CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

PERSONALIZACIONES

Personalized - Personnalisations - Personalizagdes - Personalizzazioni

m Pedido minimo: 5 paquetes

N2 de piezas por caja dependiendo del formato

Pago cliché: solo la primera vez

Cliché gratis por la compra de 20 paquetes

Enviar logotipo o imagen a personalizar por correo elec-
tronico (online@dekora.es) o consulte condiciones con
nuestro departamento comercial

Formatos: JPEG, TIFF en alta resolucion

Precios y pedidos minimos siempre para 1 cliché

#:;I-E Minimum order: 5 packs

Number of pieces per box depend on the format

Cliché payment: only the first time

Free cliché for buying 20 packs

Send logo or image to be personalized by e-mail (online@
dekora.es) or please contact our sales department to
check the conditions

Formats: JPEG or high resolution TIFF

Prices and minimum orders always for 1 colour

ll Minimum commande: 5 paquets

Le nombre de piéces par boite dépend du format
Paiement Cliché : seulement la premiere fois

Cliché gratuit en achetant 20 paquets

Envoyez le logo ou l'image personnalisée par courrier
électronique e-mail (online@dekora.es) consultez les con-
ditions avec notre service commercial

Formats: JPEG ou TIFF haute résolution

Prix et commandes minimum toujours pour clichés d’une
couleur

W Pedido minimo: 5 pacotes

Ne de pecgas por caixa dependendo do formato
Pagamento cliché: sé a primeira vez

Cliché gratis pela compra de 20 pacotes

Enviar logotipo ou imagem para personalizar por correio
electrdénico e-mail (online@dekora.es) consulte as con-
digBes com nosso departamento comercial

Formatos: JPEG ou TIFF de alta resolugdo

Pregos e pedidos minimos sempre para clichés a uma cor.

ll Ordini minimi : 5 pacchetti.

Numero di pezzi per confezione a seconda del formato,
Pagamento cliché: solo la prima volta.

Cliché gratis in omaggio con l'acquisto di 20 pacchetti
Inviare logo o immagine da personalizzare per posta elet-
tronica (online@dekora.es) o verificare le condizioni con la
divisione commerciale.

Formati: a elevata risoluzione.

Prezzi e ordini minimi sempre per 1 cliché.

427012

Letreros - Signs

Enseignes - Letreiros - Segni
Negro - Dark - Noir - Preto - Nero
4,6 x H: 2,6 cm - =3 210 u.

545054
Cliché 1 color




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

LAMINAS DE SERIGRAFIA

Silk-screen printing sheets - Lames de sérigraphie - Laminas de serigrafia - Lamine da serigrafia

545203
28 x 39 cm - = x 24 LAMINAS SURTIDAS - Assortment of sheets - Lames assorties - LAminas
sortidas - Lamine assortite

545002
28 x 39 cm - =3 x 24 LAMINAS SURTIDAS - Assortment of sheets - Lames assorties - LAminas
sortidas - Lamine assortite

PROFESSIONAL CAKE DESIGN 2022




CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO | CHOCOLATE

% @ 545084

21x14,8 cm - x 12 LAMINAS SURTIDAS PARA CHOCOLATE BLANCO
Assortment of sheets for white chocolate - Lames assorties pour chocolate blanc
Laminas sortidas para chocolate branco - Lamine assortite per cioccolato bianco

% @ 545087

21x14,8 cm -3 x 12 LAMINAS SURTIDAS PARA CHOCOLATE BLANCO
Assortment of sheets for white chocolate - Lames assorties pour chocolate blanc
Laminas sortidas para chocolate branco - Lamine assortite per cioccolato bianco




CHOCOLATE | CHOCOLATE - CHOCOLAT - CIOCCOLATO

545189

LAMINA SERIGRAFIA 21x 29,7 cm DIN A4

T x 25 u.

PARA IMPRESION

EN CHOCOLATE

Transfer sheet for chocolate printing

Lame serigraphie impression en chocolat.
Lamina serigrafia para impressao em chocolate.
Lamina da serigrafia per la stampa sul cioccolato.

COMO REALIZAR SERIGRAFIA EN CHOCOLATE

How to make a chocolate transfer sheet - Comment faire une feuille de
transfer de chocolat - Come realizzare la serigrafia sul cioccolato I’YouTube

Escanee el cddigo QR - Scan the QR Code - Scansionare il codice QR

LAMINAS PERSONALIZADAS

Personalized sheets - Lame personnaliseé - Lamina personalizada - Lamine personalizzate

MODO DE EMPLEO - HOW TO USE - MODE D’EMPLOI - MODO DE EMPREGO - MODALITA DI UTILIZZO

1 - Alisar con espatula
Smooth with a spatula - Lisser avec une spatule - Alisar com espatula - Appiattire con la spatola

2 - Una vez frio, retirar cuidadosamente el PVC
Once cooled, carefully remove the PVC. - Retirer avec précaution le PVC. - Retirar cuidadosamente o PVC. - Una volta
raffreddato, rimuovere con cautela il PVC

% 545200 P.Unit. 1,93 € 545054 P. Unit. 135,25 €

Lamina personalizada Cliché 1 color

Z Pedido minimo: 5 paquetes x 25 laminas. Dimensiones lamina: 30 x 40 cm Pago cliché: Sélo la primera vez. Envio de lo-
gotipo o imagen a través de correo electronico (online@dekora.es) o correo postal, en formato JPG o TIFF de alta resolucion.
EI% Minimum order: 5 packs. Number of pieces per box depend on the format. Cliché payment: Only the first time. Send
image or logo to be personalized via e-mail (online@dekora.es) in JPG format or high resolution TIFF or by regular mail.
ll Minimum commande: 5 paquets x 25 lames. Dimensions de la lame: 30 x 40 cm Paiement cliché: Seulement la
premiere fois. Envoie du logo ou image a travers courriel électronique (online@dekora.es) ou courrier postal en forma
JPG or TIFF en haute résolution.

W Pedido minimo: 5 pacotes x 25 laminas. Dimensdes lamina: 30 x 40 cm Pagamento cliché: S6 a primeira vez. Envio
do logotipo ou da imagem através de correio electronico (online@dekora.es) ou correio postal, em formato JPG ou TIFF
de alta resolugao.

ll Ordine minimo: 5 pacchetti x 25 laminas. Dimensioni della lamina: 30 x 40 cm Pagamento cliché: solo la prima
volta. Inviare il logo o limmagine per email (online@dekora.es) o per posta , Formati: JPG ou TIFF a elevata risoluzione.
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