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126142
12,56cm -3 1u.

50

13 cm

126140
12,5 cm -9 1u.

R

126141
12,6 cm- = 1u.

&S

126065
4,5 cm - =136 u.

&<
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(0131 126158

6,56-7cm -CTJX6 u.

&S

13 cm

|
126150

&5;;\\ 6,5-7cm- -6 u.

1 cm

5
126155
7cm -3 x 15 u.
126154 ‘41 @
7cm- - x 15 u. \
7,5 cm ) ——
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126138
2 cm =3 400 u.

@

126068
2 cm =3 400 u.

@

126069
2 cm - =3 400 u.
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(137 126156 (137 126157

8,5x75cm -3 x10 u. 8,6 x75cm -=3x10 u.
126066 126067
8,5x75cm 8,56 x7,5cm
310 u. =310 u.

126151
8,5 x75cm
=10 u.

&

13 cm
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126149
45 cm - C312 u.

&

13 cm

K 9,7 cm
126000
4 cm - =200 u.
&
126139
3-6cm: =187 u.
& O
126148
3-6cm-C379 u.
&
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126070
PERLADA - Pearl
Nacré - Pérola

4,2 cm - =3 400 u.

126074

PERLADA - Pearl
Nacré - Pérola

4,2 cm - =3 400 u.

Q5O &

6,8 cm

20 cm

20 cm

126144 115017
4,5 cm - =3 1000 u.

& &

115009
4,5 cm - =3 500 u.

&

4,5 cm - =3 1000 u.

115016

4,5 cm - =3 1000 u.

&<
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126071

PERLADA - Pearl
Nacré - Pérola

4,2 cm - =3 400 u.

115013
4,5 cm - =123 1000 u.

&S

130010
4 cm - =200 u.

&
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126092 126095
3 cm =3 150 u. 3 cm - =3150 u.
& O & O
126132
3,5 cm - =3 140 u.
& O
126135 126133 126134
3,5 cm - =3 140 u. 3,5 cm - =3 140 u. 3,5 cm - =3 140 u.
& O & O & O
126056
4 cm =380 u.
& O
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126130
4cm-C375u.

&<

126137
6,5x6,5cm =330 u.

&

126025
4 cm - =100 u.

2o
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126023
4,5 cm - =23 100 u.

&<

126136
6,5 cm - =3 80 u.

&2

126107
8,5cm =50 u.

&S
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c 126084
o 4,5 cm - =3 50 u.
20 cm 20 cm
126080 126081 126082 126083
4,5 cm - =3 50 u. 4,5 cm - =350 u. 4,5 cm - =350 u. 4,5 cm - =3 50 u.
126127 126128
3 cm - =3 100 u. 3cm - ==2100 u.
126007 126008 126010
4cm-C¢272u. 4 cm-C272 U 4cm-C[72 U

5 &< &
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126043
5cm == 100 u.

&S

126100
4 cm - =23 120 u.

&S

126091
4,5 cm - =3 150 u.

&S

126029 126032 126031

4,5 cm - =3 100 u. 4,5 cm - =3 100 u. 4,5 cm - =3 100 u.

& & O & O
126033 126086
4,5 cm - =3 100 u. 4,5 cm - =2 150 u.
& O &
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126027
4,5 cm. - =2 x 100 u.

135111 135112
9,2x32cm - x3[)x40u. =120 u. 9,2x 3,2 cm - =P x 3 [ x40 u. =120 u.

& &

130022 126006

CON BASE GLOBOS DE OBLEA

With base - Avec base - Wafer globes - Ballons en azyme -
Com base - Con base Globos de obreia - Palloncini di cialda
4 cm 363 u. 8 cm =350 u.

&< &<
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115020
21,5 cm - =3 504 u.

&

13cm

0”7 9,7¢cm

115021
3-35cm: =150 u.

&

115018
3,5 cm - =3 200 u.

@
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115000 126076
2D 2D
5 cm - =3 200 u. 2 cm - 3495 u.

& &S




18 cm

OBLEA | WAFER - AZYME - OBREIA - CIALDA

WAFER CAKE DECORATION KITS

Kits decoraciones de Oblea - Kits décorations en Azyme - Kits decoragoes
em Obreia - Kit decorazioni cialda

25 cm

16,4 cm

8cm 7.8 cm

166014

Surtido - Assortment
Assortiment - Sortimento
Assortimento

25¢g:- &x24x8u.
00

166015

Surtido - Assortment
Assortiment - Sortimento -
Assortimento

25¢g- &x15x8u.
00

166016

Surtido - Assortment
Assortiment - Sortimento
Assortimento

4g- &X6X8u.
00
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17 cm

7,3¢cm

166017

2¢g- &x12x8u.

200

19 cm

18 cm

X2

x4
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75¢cm

x2

X1 X1

X1 X6

166019

2¢g- &X‘IQXQU.
Q00

X5

x8

x25

166020

3g- Hxsfxssu.
500
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OBLEA INDUSTRIAL
Industrial wafer - Azyme industrielle - Obreia industrial - Cialda industriale

107033
@20 cm - =3 150 u.

&

107020
50 x 40 cm
=131 100 u. aprox

&<

107022
70 x 40 cm
=13 100 u. aprox

&

OBLEA INDUSTRIAL RECTANGULAR:

OBLEA INDUSTRIAL CIRCULAR:

1 CARA LISA/ 1 CARA RAYADA 1 CARA LISA/ 1 CARA RAYADA

Industrial wafer rounded: 1 Face smooth / 1 face lined.
Azyme industrielle ronde: 1 Face lisse / 1 face rayée.
Obreia industrial circular: 1 Cara lisa / 1 cara rayada.
Cialda industriale circolare: 1 Faccia liscia / 1 faccia rigata.

OBLEA PARA IMPRIMIR
Wafer ready to print - Azyme pour imprimer - Obreia para imprimir

Cialda da stampare

&

107127

DOBLE CARA LISA
Double smooth face

Double face lisse.

Doppia faccia liscia.

29,7x 42 cm - DIN A3
350 u. - 0,6 mm. aprox

107117

DOBLE CARA LISA
Double smooth face
Double face lisse.

Doppia faccia liscia.

21 x 29,7cm - DIN A4

150 u.
650 g. aprox. - 0,6 mm. aprox

Industrial wafer rectangular: 1 Face smooth / 1 face lined.
Azyme industrielle rectangulaire: 1 Face lisse / 1 face rayée.
Obreia industrial retangular: 1 Cara lisa / 1 cara rayada.
Cialda industriale rettangolare: 1 Faccia liscia / 1 faccia rigata.

107031

UNA CARA LISA

PARA MAQUINAS DE
ULTIMA GENERACION
One smooth face for new
generations printers.

Une face lisse.

Una faccia liscia per macchine di
ultima generazione

21x 29,7cm - DIN A4

=350 u.
270 g. aprox. - 0,27 mm. aprox
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LETREROS PERSONALIZADOS

Edible label - Label comestible - Obreia personalizada - Targhette persona-

lizzate commestibili

&
400000

LETRERO OBLEA PERSONALIZADO
CALIDAD DD

Editable label DD - Label comestible DD
Obreia personalizada DD - Targhetta cialda
personalizzata qualita DD

4 cm - =200 u.

270 g. aprox. + 0,27 mm. aprox

PEDIDO MIiNIMO
Minimum order - Minimum commande
Ordine minimo: 15.000 u.

&<
400001

LETRERO OBLEA OVALADA
PERSONALIZADA CALIDAD DD

Editable label DD - Label comestible DD

Obreia personalizada DD - Targhetta oblea ovale
personalizzata qualita DD

2,5x4 cm =3 200 u.

270 g. aprox. - 0,27 mm. aprox

PEDIDO MINIMO
Minimum order - Minimum commande
Ordine minimo: 15.000 u.




PAPEL COMESTIBLE ,
EDIBLE PAPER - PAPIER COMESTIBLE - PAPEL COMESTIVEL - CARTA EDIBILE

Discos Comestibles

Edible discs - Disques comestibles - Discos comestivels - Carta edibile

Toda nuestra seleccion de Discos Comestibles es SIN GLUTEN / All our Edible Discs
y range is GLUTEN FREE / Toute notre sélection de Disques Comestibles est SANS
«d CGLUTEN /A nossa selecdo de Discos Comestiveis NAO CONTEM GLUTEN / utta la
nostra selezione di dischi € SENZA GLUTINE.

MODO DE EMPLEO

How to use - Mode d’emploi - Modo de emprego - Modalita d’uso

1 - Despega el film protector. 2 - Coloca el disco sobre la tarta.
Remove protective film. Put the disc over the cake.

Retirez le film de protection. Placez le disque sur le gateau.

Remover a folha de protecao. Coloca o disco por cima do bolo.

Stendi la pellicola protettiva. Posiziona il disco sulla torta.

ENVASADO INDIVIDUAL - SABOR NATURAL - FACILIDAD
DE CORTE - SE PUEDE CONGELAR - NO ES NECESARIA
GELATINA NEUTRA PARA SU CONSERVACION

% Individual packaging - Natural flavour - Easy to
cut - Can be frozen - Neutral gelatin not necessary for
preservation.
l_' Emballage individuel - Saveur naturelle - Facilité de
coupe - Peut étre congelé - Aucune gélatine neutre n’est
nécessaire a sa conservation.
Embalado individual - Sabor natural - Facilidade de
corte - Pode ser congelado - N&o é necessaria gelatina neu-
tra para a conservagao.
l' Confezione individuale - Sapore naturale - Facile da ta-
gliare - L prodotto pud essere surgelato - La conservazione

3 - Decora la tarta a tu gusto. non richiede Luso di gelatina neutra.

Decorate your cake.

Décorez le gateau selon votre goQt.

Decora o bolo ao teu gosto.

Decora la tua torta come vuoi.
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